
 

z u  b e g i n n
„Tristan Languste“ 29
Muschel Beurre-Blanc, Fenchel & Vadouvan

Kalbsrahmbeuschel   12/16
mit flaumigem Semmel-Sauerrahmknödel 
Das Kalbsrahmbeusch el wirk t zwar simpel, i st aber so aufwendig in der  
Herst ellung, dass es drei Tage dauert .

Steirischer Gartenkräutersalat  10
mit 64°C Stundenei, Trockenfrüchten & Kernöldressing

 
Grazer Krauthäuptelsalat  8

MIT KERNÖL-JOGHURT-DRESSING, CROUTONS
& KÜRBISKERNEN

 
Tatar & Tataki vom Rind   18
mit Pink Lady Apfel & Röstzwibel

Gegrillte Wassermelone 16
Pilzbouillon, Liebstöckl, Sellerie & Physalis
(vegan)

s u p p e n

 

Klare Ochsensuppe  7
mit hausgemachtem  
Griessnockerl & Schnittlauch

Sellerieschaumsuppe 10
mit Stangensellerie & Petersilie

Fischsuppe  11
mit Süss- & Salzwasserfischen
& Garnelen

Die Fischsuppe ist ein Klassiker  
unserer Küch e und wird nach  
einem streng geh eimen Rezept 

zuberei t e t . Aber so vi el können wir 
verrat en: Es komm t nur das Best e 
h inein und da von nicht zu wenig!

Gedämpfter Kabeljau  32 
mit Paprikagulasch, Sauce Verde, 
Sauerrahm & Panko Brösel

Trüffelrisotto 18/26
mit roh marinierten Steinpilzen, 
Lardo, Belperknolle &  
GArtenkräutern

g r a z e r

k l a s s i k e r

&

k r e a t i v e

g e r i c h t e
 .

Filetsteak 220 g  34
CHATEAUBRIAND 400 G 61 
(vom Filet | Für 2 PERSONEN)
Die Steaks werden serviert mit 
Steinpilzjus, Kürbis & Sauerklee

Original Wiener  
Schnitzel vom  
Steirerkalb  24
mit Petersilerdäpfeln & gerührten  
Preiselbeeren

Rinderfiletspitzen  28
mit Balsamico - Schalotten - Jus,  
Rösterdäpfelespuma &  
Karottensalat

s w e e t s

 
Geeister Topfenknödel  11
Zwetschken, Haselnüsse & Graumohn 

Weißer Polenta 11
Weingartenpfirsich von Moni Tinnauer, Vanille & „Steirerkraft“ 

„Zartbitter Schokoladen Träne“ 11 
Karamellmousse, schwarzer Hollunder & gebrannte Mandeln

Sweets for your Sweet 12 p.P.
Erleben Sie eine kreative Reise durch unsere Patisserie 
(ab 2 Personen)

Best of Käs 10/16
Regionale & Internationale Affinierte Käsesorten
Abends kommt der Käsewagen zu Ihnen an den TIsch

Wir sind stolz auf:
Wählen Si e Ihr indi viduelles Menü aus der Kart e, best eh end aus Vorspei se 

und / oder Suppe - Hauptgang - Dessert
3 Gänge aus der Karte: 47 | 4 Gänge aus der Karte: 52
5 Gänge als Überraschung: 56 (nur tischweise möglich)

Bei Languste als Vorspeise +5 | bei steak als Hauptspeise: + 5

a b e n d g e d e c k :  Frisch gebackenes Brot, Erdäpfelkas, Vulcanoschinken,
Wiesenkräuter, aromatisierte Butter, unsere Gewürzmischung : 4,50

G
en

uss auf 464

SC

HLOSSBER

G

Rosa gebratenes &  
Gebackenes Tatar vom  
Lamm    32
mit Rüben, Ponzu &  
Brunnenkresse

Auf Salzbett gegarter  
Ofenzwiebel 16/23
mit Shiso & Zitronen-Knob-
lauch-Nagé (vegetarisch)

Sanft konfierter
Weißer Waller 29
mit karamellisiertem 
Kohlrabipüree, Zitrusfrüchten 
& Hanföl

M e n ü :

b e s t  o f  s e p t e m b e r

Geeister Topfenknödel  11
Zwetschken, Haselnüsse & Graumohn 

Weißer Polenta 11
Weingartenpfirsich von Moni Tinnauer, Vanille & „Steirerkraft“ 

„Zartbitter Schokoladen Träne“ 11 
Karamellmousse, schwarzer Hollunder & gebrannte Mandeln

Sweets for your Sweet 12 p.P.
Erleben Sie eine kreative Reise durch unsere Patisserie 
(ab 2 Personen)

Best of Käs 10/16
Regionale & Internationale Affinierte Käsesorten
Abends kommt der Käsewagen zu Ihnen an den TIsch

b e i  f r a g e n  z u  a l l e r g e n e n :  Wenden Sie sich bitte an unser geschultes  
Servicepersonal!

 

 
Hauptspeisen 

 
Knuspriges Zanderfilet AD € 16,50 
Petersilkartoffeln  
 
Filet vom steirischen Bachsaibling CDG € 19,50 
Spargelrisotto  
 
Gegrillte Riesengarnelen B € 22,00 
auf Tagliatelle 
 
 
 
 
 
 
 
Steirische Hühnerbrust 
in Kürbiskernpanier AG € 14,50 
Reis 
 
Grillteller  
Huhn, Pute & Schwein 
Pommes Frites & Gemüse € 15,50 
 
Asia Wok F € 14,50 
Hühnerbrust & Reis (vegetarisch möglich) 
 
Cordon Bleu ACG € 14,50 
Pommes Frites  
 
Wiener Schnitzel vom Vulkanlandschwein AC € 11,50 
Pommes Frites  
 
Steirisches Backhendl AC ganz € 20,00 
 halb € 11,00 
 
Weißer Solospargel 
Sauce Hollandaise und heurige Erdäpfel  € 14,50 
 
Pesto Nudeln AG € 14,00   
getrocknete Tomaten, Pinienkerne & Parmesan 
 
Spargelrisotto G € 14,00 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Allergenverordnung  
A – Gluten B – Krebstiere C – Eier D – Fisch E – Erdnüsse F – Soja G – Milch H – Schalenfrüchte L – Sellerie M – Senf  
N – Sesam O – Sulfite P – Lupinen R – Weichtiere  

Kleine Gerichte & Salate 
 
Knackiger Vogerlsalat 
mit warmen Kartoffeln  € 6,50 
mit knusprigem Speck &Kartoffeln € 8,50 
 
Carpaccio vom Rinderfilet  € 9,50 
Pesto, Kapern, Tomaten, Parmesan  
 
Putenstreifen AC 
gegrillt oder gebacken auf Blattsalat  € 9,50 
 
Gulasch vom Rind A 
 € 7,50 / € 9,50 
 
Gemischte Salate der Saison D            € 4,80 
mit Steirischem Kürbiskernöl 

Nachspeisen 
 
 

Gerne informieren wir Sie über unsere täglich 
wechselnden süßen Mehlspeisen und Torten. 
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Suppen 
 
Leberknödelsuppe ACL € 3,80 
Frittatensuppe ACGL € 3,80 
Fleischstrudelsuppe ACL € 4,50 
Spargelcremesuppe G € 4,80 
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Best of Käs 10/16
Regionale & Internationale Affinierte Käsesorten
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Wir sind stolz auf:
Wählen Si e Ihr indi viduelles Menü aus der Kart e, best eh end aus Vorspei se 

und / oder Suppe - Hauptgang - Dessert
3 Gänge aus der Karte: 47 | 4 Gänge aus der Karte: 52
5 Gänge als Überraschung: 56 (nur tischweise möglich)

Bei Languste als Vorspeise +5 | bei steak als Hauptspeise: + 5
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Wiesenkräuter, aromatisierte Butter, unsere Gewürzmischung : 4,50
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Karamellmousse, schwarzer Hollunder & gebrannte Mandeln

Sweets for your Sweet 12 p.P.
Erleben Sie eine kreative Reise durch unsere Patisserie 
(ab 2 Personen)

Best of Käs 10/16
Regionale & Internationale Affinierte Käsesorten
Abends kommt der Käsewagen zu Ihnen an den TIsch

b e i  f r a g e n  z u  a l l e r g e n e n :  Wenden Sie sich bitte an unser geschultes  
Servicepersonal!

Glutenfrei 
 

All unsere Gerichte sind auf Wunsch glutenfrei möglich. 
 

 


